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湖南小龙虾

发布日期: 2025-09-16 | 阅读量: 29

小龙虾的清洗方法：1、清洗：睿阳食品厂家建议将小龙虾用盐和白醋浸泡消毒，然后刷洗小
龙虾全身。刷小龙虾的时候可以抓住爪子，避免不小心被夹到。2、去虾清洗内脏：用剪刀剪成45
度角，去除虾头污垢。3.取出虾线：选中虾尾中段，左右旋转90度，拉出虾线。4.小龙虾加工好
后，再清洗一遍，重新开始烹饪。睿阳食品给大家分享小龙虾快速去壳方法：小龙虾去皮的关键
是：一按、二按、三捏、四抽。然后找到小龙虾的第二个关节，按下去，听到“砰”的一声。然
后将虾身压入虾头。然后挤压虾身几下，将虾肉与虾壳分离，捞出虾肉。盱眙十三龙虾”选材精
良，加工精细，科学制作。湖南小龙虾

盱眙龙虾名扬天下。构成盱眙龙虾久盛不衰盛名有三宝:一是原生态的龙虾;二是龙虾调料;三
是独特的烹制技术。而作为粉状或膏状的龙虾调料很难通过看、闻的办法辨别真假。睿阳食品在
这里教大家如何辨别真假龙虾调料：1.看看制造商，作为一个正规的厂家，它的营业执照、代码
证、税务登记证、开户证、注册商标、生产许可证等手续都已齐全。其产品标准证书也应提供。
正规厂家确定质量的产品3个以上无产品可信。2.看看牌子。凡是有品牌的产品，市场监督管理局
都会对其进行检验，质量检验报告也要按出厂批次完成。并且经过市场检验、消费者评价，品牌
质量信得过，如商标、商标等，多年的质量优于少年的质量。时间长质量肯定比短质量好。更重
要的是，与龙虾调味法相比，该品牌是三种产品。3看证书。所有正规厂家的品牌龙虾调味料，其
各种奖项的证书越多，资质越多，质量越可靠。相反，即使是正规的厂家，没有工资证的厂家较
多，产品长，质量好。作为消费者，建议不要购买散装调味品。俗话说，同等质量比价格，同等
价格比质量。只有买错了，没有卖错了。购买前，浏览该单位网站，可以了解其情况。因此，购
买有生产商、品牌和证书的龙虾调味料是一个好主意。南昌藤椒小龙虾酱品牌小龙虾酱可拌饭、
拌面、裹饼、蘸饺子，丰富的吃法，为平凡的一日三餐增添一抹回味悠长。

小龙虾的营养价值：小龙虾蛋白质含量高，肉质松软，容易消化。是身体虚弱，病后需要调
养的人的食物。虾肉还富含镁、锌、碘、硒等。镁在调节心脏活动和保护心血管系统方面发挥着
重要作用。能降低血液中胆固醇含量，预防动脉硬化，同时能扩张冠状动脉，有利于预防心肌梗
塞。小龙虾含有虾青素，虾青素是一种很强的抗氧化剂。日本的科学家发现，虾青素有助于消除
时差引起的“时差症”。此外，小龙虾还可以入药，可以化痰止咳，促进术后伤口愈合。小龙虾
因为比其他淡水虾个头大，肉多，肉质鲜美，被做成各种菜肴，广受欢迎。

干锅龙虾酱原料：麻油豆腐乳24瓶（每瓶450克），红油豆瓣酱50千克，海鲜酱4小桶（共10
千克），蚝油12千克，辣妹子酱12瓶（共5000克）。制法：把上述各料纳入不锈钢桶内，搅匀即
成。自制十三香粉做十三香小龙虾的十三香粉，与在超市买回来的十三香粉不能划等号，因为所
用的香料一般都多于13种。原料：草果30克，良姜20克，山奈40克，白芷50克，小茴香40克，丁
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香30克，香叶30克，八角30克，砂仁50克，排香30克，桂皮20克，孜然50克，白蔻50克。制法：
把以上各种香料配好后，打成粉即成。小龙虾可减少血液中胆固醇含量，防止动脉硬化，同时还
能扩张冠状动脉，有利于预防心肌梗塞。

麻辣龙虾酱：对于麻辣龙虾酱，目前各地手上掌握的配方并不一定是固定的，而且其具体的
调制方式也不尽相同，这都得根据各地食客的口味嗜好去确定。原料：豆瓣酱10千克，糍粑辣
椒3000克，冰糖500克，干辣椒段1500克，青花椒1000克，袋装火锅底料5包，老姜片1000克，京
葱段1000克，自制十三香粉200克，二锅头白酒250克，牛油1000克，色拉油10千克，香辣油5000
克。制法：锅上火，下牛油、色拉油和香辣油烧热，放老姜片和京葱段炸香，再下泡好的干辣椒
段、糍粑辣椒、火锅底料和豆瓣酱炒香出色，然后放入泡好的青花椒、冰糖和自制十三香粉炒出
香味，出锅装入不锈钢桶里并加入二锅头白酒密封好，冷却后即成。在吃小龙虾之前，看一下小
龙虾躯体：如果尾部蜷曲，说明入锅之前是活的。潜江小龙虾酱哪里有卖的

小龙虾因体型比其他淡水虾类大，肉也相对较多，及肉质鲜美之原因，而被制成多种料理，
都受到了普遍的欢迎。湖南小龙虾

从维桥臻选小龙虾酱香辣味，维桥臻选小龙虾酱麻辣味，维桥香辣味小龙虾酱，维桥麻辣味
小龙虾酱品类来看，食品、饮料行业月平均广告投放明显高于饮料、酒饮，且变化相对平稳，除
近两年特殊时期2-4月出现低潮，其他时间维持高位，营销旺季贴合节日节点，五一、双十一、元
旦春节期间均出现投放高峰，节后回落；饮料行业投放从5月开始随温度升高而大幅增长，并在暑
期迎来营销高峰；酒饮行业整体偏低，营销旺季与节日前的礼品季高度重合，在中秋国庆、春节
等节日到来前的9月、1月分别迎来两次投放高峰。新的一年食品、饮料行业融资数量和金额创新
高，消费者对功能性健康类饮食的消费观念带来新的市场增长机会，也引起资本方的投资热情。
从具体的细分赛道来看，食品领域的复合调味品、速冻方便食品、功能性食品；酒饮领域的精品
酒、低度酒；饮料领域的新式茶饮与咖啡连锁，都是资本争相掘金的热门赛道，体现着行业便捷
化、高级化、多元化、健康化的发展趋势。全球植物基市场正快速发展，不断丰富细分品类和原
料选择。根据Bloomberg Intelligence的报告显示：全球植物基食品市场规模预计将从2020年
的294亿美元，增加到2030年的1,620亿美元，增幅约为5倍。其中，美国植物基市场火热，市场规
模大，并探索更多的品类延伸和原料拓展。现在大家的生活水平越来越高，对于在外消费的品质
要求也越来越高。而且现在的消费者非常担心的就是在外吃东西不卫生不安全的情况。所以消费
维桥臻选小龙虾酱香辣味，维桥臻选小龙虾酱麻辣味，维桥香辣味小龙虾酱，维桥麻辣味小龙虾
酱一定要在日常经营中确保整体的卫生情况，特别是要随时生产操作环境的卫生情况，这样才能
让消费者更加的放心消费，也是为了让消费者有一个更好的消费体验。湖南小龙虾

盱眙睿阳食品有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有梦想
有目标，有组织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，在江
苏省等地区的食品、饮料行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口碑，为公
司的发展奠定的良好的行业基础，也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展奉献出自
己的一份力量，我们相信精益求精的工作态度和不断的完善创新理念以及自强不息，斗志昂扬的
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的企业精神将**盱眙睿阳食品供应和您一起携手步入辉煌，共创佳绩，一直以来，公司贯彻执行
科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，以品质、服务来赢得市场，
我们一直在路上！


